Liebe Gaste

Schén, dass Sie bei uns sind! S E E B L' C K

Wir freuen uns Sie bedienen zu dirfen im Landgasthof Seeblick. o Der Landgasthof

Einen Guten Appetit wiinschen lhnen

Claudia & Marco Heinzer und das Seeblick-Team

-

B

Lieber Gast, wir bereiten alle Speisen frisch zu.

Eine Menii-Anderung ist zusatzlich eine Herausforderung und kann mit langeren Wartezeiten verbunden sein.
(Meni-Anderung min. + 2 Fr. oder mehr)

Herkunfts-Infos

- Forellen Briiggli-Forellen, Sattel Achtung; Wildgerichte aus hiesiger Jagd kénnen Kugeln enthalten ...
- Hecht, Egli und Zander Sihlsee, Ziirichsee, Schweiz, Polen, EU Je nach Jagd-Gliick ist unser Wildfleisch aus der Region

- Crevetten Black-Tiger (EDEN) MSC

- Schweine. Kalbsfleisch Schweiz Wir beziehen unsere Produkte soweit mdglich aus der Region.

- Rinds (kann Antibiotika etc. enthalten) Australien, Schweiz z.B. Mehl von der Grotzenmiihle Einsiedeln, Eier von der Fam. Schadler,
- Poulet/Gefliigel/Wachtel Schweiz/Frankreich Hartmannsegg, Bennau,

-Lamm Australien/NZ Fleisch von unseren regionalen Metzgern ...

- Gams, Reh, Hirsch Gross, Austria, EU

«Alle unsere Brot- und Backwaren stammen aus der Schweiz, mit Ausnahme derjenigen, die explizit anders gekennzeichnet sind»
Alle Preise in Schweizer Franken und inkl. 8.1% Mwst.

é ) e Tafelgesellschaft zum Goldenen Fisch
G I L D E SCHWYZ La Confrérie du Poisson d’Or S r

[+) Confraternita del Pesce d"Oro
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SEEBLICK

(solange Vorrat)

Tages Vorspeise (solange Vorrat)
Hiesigi Steinpilze a la créme / Toast 22
Ndusslisalat / Ei 15

Tages Ha UptgeriCh te (solange Vorrat)

Rinds-Filet Medaillon / Steinpilze / Gemise / Kroketten 64
Tranchierter Gams Riicken / Wildrahmsauce / Herbstgemdise / Spatzli 59
Gams Schnitzeli / Wildrahmsauce / Herbstgemdise / Spatzli 47 kl. Port. 38
Wild-Hackbraten / Rotkraut / Maroni / Spatzli 34
Hirsch-Schmorbraten / Rotweinsauce / Herbstgemdise / Spatzli 36
«Sihlseefisch-Teller» T s

Hecht gebacken Sauce Tartare / Zander gebraten Gemdsebutter / Salzkartoffeln oder Reis

(Gams & Hirsch ist aus heimischer Jagd)

19.09.26
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Herbst-Menu

e

Kirbisschaumsuppe geréstete Mandeln
(*13)

*kkkx

Nusslisalat herbstlich garniert / Apfelvinaigrette
(*18)

*kkkx

Hirsch-Involtini

Pilz-Risotto
(*33)

*kkkx

Tagesdessert

*kkkx
*k%x

*%*

Menu Komplett
65

(*Es konnen einzelne Gerichte aus dem Meni bestellt werden)

(Bitte keine Mentidnderungen)
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Das Wild-Meni vom Chef

Ab 2 Personen

Wildbriihe / Crépes-Roulade
(*14)
Coéte de Bellevue, Cave Mirabilis, Agiez VD

*kkkk

Wild-Terrine

Stisssaurem Trauben-Gelée / Grappa Trauben
(*22)
Roséwein: Gemella 2025, Toskana

*kkkk

Reh-Meatball / Pilz-Risotto
(*26)
Morellino di Scansano DOCG, Podere 414, Toskana

*kkkk

Hirsch- Rehriicken / Wachtelbristli

Cognacrahmsauce / Herbstgemiise / Spatzli
(*60)
«Gigondas» Domaine Grand Romane 21/23, Languedoc, Frankreich

*kkkk

Maroni-Haselnuss-Millefeuille / Zwetschgen-Hagenbutten Sorbet
1 Glas Dessertwein

oder

Kase von der Milchmanufaktur Einsiedeln
Passo di Tambo DOC, Tamborini, Lamone TI

Menl komplett mit Wein
108 pro Person

(Weinbegleitung mit einem Glas Wein, richtet sich nach unserem aktuellen Wein-Offenausschank)

Menl komplett ohne Wein
89 pro Person

(*Es konnen einzelne Gerichte aus dem Meni bestellt werden) (Bitte keine Meniiinderungen)

19.09.26
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Vorspeisen
Gebratene Entenleber-Medaillons() / Karamell-Apfel 26
Wild-Terrine / Susssauer Trauben-Gelée / Grappa Trauben 22
Sihlsee-Hecht-Chnusperli / Blattsalaten 18
Knuspriges Knoblibrot 9
Suppen
Kirbissuppe / gerésteten Mandeln 1Bea  §
Steinpilz Cremesuppe / Brotcroutons 1Bra ¢
Wildbriihe / Crépes-Roulade 13
Bouillon Fladli 9
Tages Suppe 9
Salate
«Herbst-Salat» Blattsalate herbstlich garniert / Apfelvinaigrette 16
Bunter Blatt-Salat 10 (4@
Kleiner gemischter Salat 12 tag

Zu den Salaten unsere hausgemachten Salatsaucen zur Auswabhl;

[talienisch . 4 Franzdsisch . 4 Balsamico . 4 Apfelvinaigrette .

Geniessen Sie unsere feinen Salatsaucen zu Hause. Wir bieten lhnen 'z Liter oder 1 Liter Flaschen an.
Bitte bestellen Sie unsere Salatsaucen friihzeitig, da wir sie frisch abfillen
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Hauptgerichte

DER KLASSIKER

Rehriicken «Seeblick»
Rehrlckenw / Wildrahmsauce
Herbstliches Gemiise / Spatzli

ab 2 Personen serviert in 2 Gange

pro Person 65

Reh-Schnitzel / Wildrahmsauce / Herbstgemdise / Spatzli

Hirsch-Filets / Holunder-Jus

Wirz Gemuse / Pilzrisotto

Hirsch-Schnitzel / Wildrahmsauce / Herbstgemdise / Spatzli

Hirsch-Entrecéte / Wild-Jus / Herbstgemdise / Spatzli

Gams-Pfeffer Herbstgemiise / Spatzli

Wildrahm-Geschnetzeltes / Preiselbeer-Birne / Spatzli

Fleischlos-Wild

«Wild-Vegi-Teller»
Rosenkohl / Rotkraut / Maroni / Friichte / Spétzli / Wildrahmsauce

47 kl. Port. 38

53

45 kl. Port. 36

48

37 kl. Port. 31

33

(Gams & Hirsch ist aus heimischer Jagd)

30 ¢
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Hauptgerichte Fleisch

Cordon-bleu Pommes frites Kalb 37 Schwein 32
Pouletbriistli / Rahmsauce / Spatzli 30
Rinds-Entrecétews / «Café de Paris» / Pommes frites 46
Fitnessteller Kalb 38 Schwein 28 .

Verschiedene zusammengestellte Salate oder GemUse mit Panierten Schnitzel

Olma Bratwurst Pommes frites

mit oder ohne Zwiebelsauce? 18

Hatten Sie gerne zu ihrem Hauptgericht eine Portion Gemlse? Portion Gemiise 8.8
Portion Wild-Gemlse 9

Urchigs und Guats...

Kutteln an Tomatensauce / Gummel 24
mit oder ohne Chimi?

Hafachabis / Gummeli (Schwinigs) 28 kl. Port. 20
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Hauptgerichte

Eglifilets gebacken Sauce Tartare 46 Kkl Port. 41 ¢

Sihlsee-Hecht gebacken / Sauce Tartare / Salzkartoffeln oder Reis 47 / kl. Port. 41 ¢

Fisch-Chnusperli Sauce Tartare 27
*Sattler Forelle Blau brauner Nussbutter 38 4
*Sattler Forelle gebraten brauner Nussbutter 38

* Die Sattler Forelle wird flr Sie als ganzer Fisch serviert.
Auf Wunsch filetieren wir Ihnen den Fisch vor der Zubereitung. (Aufpreis 5.00 Fr.)

Beilage zu Fisch  Salzkartoffeln oder Reis

Hatten Sie gerne zu ihrem Hauptgericht Gemlse? Portion Gemiise 8.8
Portion Wild-Gemlse 9

Hauptgerichte Fleischlos -

Uberbackene Kise-Spitzli 26
Sémiges Pilz-Risotto 26 <

Zucchetti-Piccata / Pilz-Risotto 28
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Aus Frankreich, Languedoc-Roussilon

4

Gigondas Domaine Grand Romane 2023 1di 9
Flasche 7.5dI 66

Pierre Amadieu, Gigondas AOC

Grenache, Mourvedre, Syrah

Ein Gigondas aus alten Hochlagenreben

Die Parzellen, von denen diese rote Assemblage stammt, gehdren zu den héchstgelegenen der Appellation Gigondas.
Die Hohenlage in Verbindung mit dem Alter der Rebstocke bringt konzentrierte, edle Trauben von besonderer Feinheit
hervor. Aromen von schwarzer Johannisbeere und Himbeere verbinden sich mit denen mediterraner Krauter, wahrend
die Kraft durch einen seidigen Abgang abgerundet wird. Passt gut zu unseren Wildgerichten.

Gerichte aus der Seeblick Kuche Glutenfrei / Laktosenfrei

Bitte informieren Sie bei der Reservation oder spatestens bei der Bestellung tiber lhre Allergien oder
Unvertraglichkeiten. Kontaminierungen kénnen vorkommen.
100% Reinheit kdnnen wir nicht garantieren. Wir sind aber bestrebt alles zu erfillen.

Gerichte mit diesem Symbol kénnen wir ihnen Glutenfrei zubereiten G

Gerichte mit diesem Symbol kdnnen wir ihnen Laktosefrei zubereiten L

Gerichte mit diesem Symbol sind fleischlos e

Bitte Allergien & Unvertraglichkeiten immer melden! So kénnen wir uns ihren Bediirfnissen anpassen!

19.09.26



